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Preparacién estatica

La gama de preparacion estatica, incluyendo fregaderos, mesas de trabajo,
mesas calientes, etc., sigue destacando por las mejoras en disefio y rendimiento
introducidas. Este esfuerzo constante, junto con el mantenimiento de precios
competitivos y plazos de entrega reducidos, ha fortalecido el reconocimiento
y la preferencia de nuestros clientes por esta gama.

Las mesas terraza han sido especialmente disefiadas para establecimientos
de hosteleria que cuentan con espacios al aire libre, proporcionando una
solucion practica, moderna y robusta para facilitar la preparacion, servicio y
recogida de alimentos y bebidas en exteriores.

Hemos mejorado su robustez con un chasis completamente soldado que
integra una barandilla superior, cumple la funcién de peto y mejora el agarre y
transporte de la mesa.

Caracteristicas y Accesorios:

Chasis robusto completamente soldado, con barandilla superior, que
proporciona seguridad y facilidad durante el transporte y manejo de la mesa.

Armarios calienta platos

Nuestros armarios calienta platos estan disefiados especificamente

para calentar y mantener la temperatura de los platos durante el servicio,
asegurando que cada comida se sirva a la temperatura ideal.

Con un nuevo disefio mejorado, ahora cuentan con un termostato digital que
optimiza el consumo energético, garantizando una temperatura constante
con un uso mas eficiente de la energia.
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Drop-in Vitrinas

Vitrinas cubicas refrigeradas con puertas abatablies posteriores. Cuba
aislada de 115 mm de profundidad con la base regulable en altura. Eficiente
sistema de refrigeracion ventilado. Disefio mejorado. Temperatura de
trabajo en la cuba: O °c / 4°c. En zona de vitrina abierta: 4°c /10°c.

Pantallas y cristales inclinados para proteger, realzar e iluminar los
productos. Equipadas con iluminacion LED, ideales para instalaciones
donde no se incluya un elemento Drop-in.

Pantallas con luz vy calor para mantener los productos calientes. Disefiadas
para proteger, iluminar y mantener los alimentos calientes mediante el uso
de halégenos protegidos que combinan luz y calor.

N

Contenedores isotérmicos

Los contenedores isotérmicos edenox son el eslabon
indispensable para preservar la cadena de calor vy frio en
cualqguier entorno profesional.

Disefados para garantizar la maxima resistencia, durabilidad

y comodidad durante el transporte, estos contenedores estan
fabricados con la tecnologia mas avanzada, cumpliendo con los
mas altos estandares de calidad y seguridad alimentaria.

Son ideales para el transporte de platos calientes, ensaladas,
postres, y mucho mas, ofreciendo soluciones eficientes para el
punto de servicio.
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Lavavasos

Programador electromecanico.. 1 ciclo de lavado de 120”. Incorpora micro de
seguridad a la apertura de la puerta. Potencia de la cuba de lavado: 2,8 kW.
Capacidad: 251. Potencia del calderin de aclarado: 2,8 kW. Capacidad: 7I.
Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79 CV.

o

'

Indicador Indicador
temperatura temperatura
aclarado lavado
Indicador ciclo ON/OFF
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Lavavajilla apertura frontal

Programador electromecanico.. 1 ciclo de lavado de 120”. Incorpora micro de
seguridad a la apertura de la puerta. Potencia de la cuba de lavado: 2,8 kW.
Capacidad: 25I. Potencia del calderin de aclarado: 2,8 kW. Capacidad: 7I.
Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79 CV.

Indicador Indicador
temperatura temperatura
aclarado lavado
Indicador ciclo ON/OFF

Lavavajilla de capota

3 ciclos de lavado: Normal: 90" / Intenso: 180"

Continuo: Ciclo continuo hasta su parada manual. Incorpora doble sistema de
filtros en la cuba y en el desaguie. Dispone de un micro de seguridad en la capota.
Valvula anti-retorno. Termostato de seguridad. Dosificador de abrillantador.
Brazos de lavado vy aclarado en acero inoxidable. Consumo de agua: 3l / aclarado.
Potencia de la cuba de lavado: 4,5 kW. Capacidad: 45I. Potencia del calderin de
aclarado: 6 kW. Capacidad: 7I. Potencia de la bomba de lavado: 0,59 kW / 0,79
CV. Temperatura de lavado regulada a 60 °C y de aclarado a 85 °C.

Dotacion: 1 cesta CTE-11, 1 cesta CPE-18 y 2 cubiletes para cubiertos CUE-13.

? edenox | 14



Novedades edenox 2025

Freidora de sobremesa 10 litros

Freidora construida en acero inoxidable. Regulacion termostatica de la
temperatura de 50° a 190 °C, incluyendo termostato de seguridad.

Las resistencias junto con el panel son facilmente extraibles para facilitar la
limpieza del tanque y operaciones de mantenimiento.

Termostato de seguridad con rearme manual. LED indicador del
funcionamiento de la resistencia.

Indicador maximo-minimo de nivel de aceite.

Exprimidor de presidn por palanca

Exprimidor de citricos eléctrico automatico de presién por palanca.
Disefio ergondmico con hueco y soporte para alojar el vaso.

Cuerpo y palanca fabricados en aluminio pintado.

Cubeta recoge zumos desmontable.

Activacion automatica al presionar la palanca.

Conforme a las directivas europeas CE

o

Exprimidor de citricos automatico

Un exprimidor de citricos automatico para bar es una maquina disefiada
para producir zumos de forma rapida y eficiente.

Cuerpo: Fabricado en acero inoxidable, lo que garantiza durabilidad y
facilita su limpieza.

Capacidad: Procesa hasta 20 frutas por minuto, con un alimentador que
soporta aproximadamente 3-4 kg de fruta.
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Brazo homogeneizador

Este brazo homogeneizador es un accesorio especializado para el brazo
motor de edenox, utilizado principalmente en cocinas profesionales,
pastelerias y heladerias.

Su funcién principal es la de homogeneizar mezclas, es decir, lograr que
todos los ingredientes se integren de manera uniforme, sin grumos ni
separaciones, y que la textura final sea lo mas suave posible.

-

Mesas refrigeradas

Las mesas refrigeradas de Edenox, con su nuevo disefio incorporan sistema
,J de ventilacion y condensacion frontal, lo que les permite aspirar y expulsar
| aire por delante, asegurando un éptimo rendimiento incluso en espacios
encajonados.
Nuevo control electrénico de la temperatura, de gran formato y con gestion
del desescarche automatico y la iluminacion.

. S——
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Mesas refrigeradas inox. acabado color negro

Las mesas refrigeradas de Edenox, con su nuevo disefio incorporan sistema
de ventilacion y condensacion frontal, lo que les permite aspirar y expulsar
aire por delante, asegurando un éptimo rendimiento incluso en espacios
encajonados.

Nuevo control electrénico de la temperatura, de gran formato y con gestion
del desescarche automatico y la iluminacion.

Exterior en color negro.

—

Mesas refrigeradas preparacion Serie GN 1/1

Mesas refrigeradas para preparacion de ensaladas y pizzas Serie GN 1/1 -
Compactas 0°a +8° C

Fabricado especialmente en acero inoxidable de alta calidad para
aplicaciones profesionales intensivas, con un disefio muy robusto y un
acabado perfecto.

Encimera de trabajo de acero inoxidable de 30 mm, inyectada con
poliuretano libre de CFC, sin peto.
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Fuentes de agua

En Edenox, hemos creado las fuentes de agua pensando en las
necesidades del sector HORECA, combinando innovacion, sostenibilidad y
elegancia en un Unico producto.

Conectadas directamente a la red de agua, estas fuentes garantizan un
suministro continuo de agua purificada, disponible tanto a temperatura
ambiente, fria y con gas.

Expositor refrigerado mural

Interior en chapa de acero galvanizado pintado en epoxi sanitario.
Exterior en acero inoxidable con acabado en acero galvanizado
plastificado de color negro.

Aislamiento de poliuretano inyectado de 40 kg/m3 de densidad.
Evaporador ventilado en tubo de cobre y aletas de aluminio.
Evaporacion automatica del agua de desescarche.

Abatidor de temperatura en hidrocarburos

Abatidores-congeladores rapidos controlados electréonicamente. Ciclos
3 medidos segun norma EN17032. Ciclo abatimiento: +65°C a +10°C en
120 minutos. Ciclo congelacion: +65°C a -18°C en 270 minutos.Interior

fabricado en acero inoxidable. Gas-refrigerante ecoldgico R-290 libre de
CFC.

edenox
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Islas de congelacion

Eficiente y sistema ecoenergético

E v _ == \ Con mayor visibilidad, nuestro compromiso con el medio ambiente es
: - ﬁ claro. Usamos refrigerantes sostenibles y de alta eficiencia energética sin
\\ comprometer el rendimiento del equipo.

Congeladores horizontales puerta abatible

El congelador horizontal, de 550 x 595 x 895 mm, se caracteriza por su alta
o eficiencia energética. Disefiado para uso profesional.

Gracias a su disefio se reduce al minimo las perdidas térmicas con el exterior.

Aislamiento en poliuretano inyectado a alta presion (100% libre de CFC’s).

Armarios expositores de pasteleria

Nuestra vitrina de pasteleria esta disefiada para combinar estilo,
funcionalidad y rendimiento. Ideal para la conservacion y exhibicion de
pasteles en condiciones dptimas, disponible en refrigeracion y congelacion
con un rango de temperaturas adaptado a tus necesidades. Su disefio de

4 caras acristaladas con iluminacion LED realza la presentacion de tus
productos, garantizando maxima visibilidad y atractivo para tus clientes.

Armarios mantenimiento congelados cristal

Los armarios para mantenimiento congelados con puerta de cristal
cuentan con el exterior fabricado en chapa con recubrimiento en epoxi
blanco que le confieren elevada resistencia a los golpes y uso diario. Cuerpo
interior en material alimentario ABS. Cuentan con iluminacién interior LED
que incrementa el reclamo y exposicion de los productos. Uniones curvas en
el interior para facilitar la limpieza.

T
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Armarios refrigerados serie 700

Los armarios refrigerados de Edenox, con su nuevo disefio, incorporan un
nuevo termostato de gran formato para una lectura cémoda y precisa de
la temperatura, con gestion del desescarche automatico v la iluminacion.
Alarma visual y sonora de puerta abierta.

Armarios refrigerados serie GN 2/1

Los armarios refrigerados de Edenox, con su nuevo disefio, incorporan
=] =] un nuevo termostato de gran formato con alarma visual y sonora
— | de puerta abierta.
Gracias a la incorporacién de guias embutidas, el interior ha sido
completamente renovado y ahora cuenta con un aislamiento de 60 mm
de espesor, [0 que mejora tanto la eficiencia energética como Ia higiene.

LI ' P —

Armarios refrigerados inox. color negro

Los armarios refrigerados inoxidables con acabado en color negros

de Edenox, series Snack 700 y Gastro, combinan disefio elegante con
maxima funcionalidad. Su acabado en negro aporta modernidad y
exclusividad a cocinas profesionales, destacando en entornos que buscan
estilo y eficiencia.

Armario de exposicidon con grupo incorporado

Los murales verticales de edenox han sido disefiados para integrarse
perfectamente entre ellos. Eso quiere decir que permiten combinarse
libremente entre ellos, utilizando equipos de 1, 2, 3 0 4 puertas
conjuntamente o por separado, ya sea en congelacion como en
refrigeracion.

? edenox | 19



	2025CATÁLOGO Y LISTA DE PRECIOS
	Tu proveedor integral de hostelería
	la esencia y sus espacios
	equilibrados por naturaleza
	Novedades edenox 2025
	Índice general
	Preparación estática
	Fregaderos industriales
	Fregaderos industriales, bastidores y estantes - Gama 600
	Lavamanos de pie
	Lavamanos murales
	Lavabos
	Fregaderos y mesas especiales - Fregadero vertedero. Mesas de preparación de verduras y carne
	Fregaderos especiales - Fregadero con escurridor. Fregadero con orificio y cubeta
	Fregaderos soldados para lavavajillas - Gama 500 - 550 - 600 -700
	Fregaderos industriales gama gran capacidad
	Fregaderos industriales, bastidores y estantes - Gama 700


	Grifería industrial
	Grifería industrial - Grifos ducha
	Grifería industrial - - Grifos extensibles - Grifos monomandos
	Grifería industrial - Grifos monomando espacios reducidos - Grifos pedal

	Mesas de trabajo
	Mesas de trabajo - Mesas centrales y murales
	Mesas de trabajo - Gama 700 y 800
	Estantes para mesas centrales y murales - Mesas de altura 600 mm
	Mesas con cajones y con hueco para cubo de desperdicios - Cubos para desperdicios
	Mesas de ángulo - Accesorios
	Mesas murales con cubeta - Mesas de trabajo murales sin estante inferior
	Mesas calientes
	Mesas terraza - Armarios esterilizadores
	Estanterías sobremesa con luz y calor - Estanterías sobremesa
	Baños María sobremesa - Sistema compacto de funcionamiento con agua
	Mesas cafeteras - Frente mostrador
	Mesas estanterías cafetería - Frente mostrador
	Armarios de pared - Línea Estándar
	Armarios calentadores de platos

	Estanterías
	Estanterías de aluminio y polietileno - Estantes. Soportes
	Estanterías de aluminio y polietileno - Accesorios
	Estanterías de aluminio y polietileno - Cálculo de conjuntos
	Estanterías modulares de aluminio y polietileno
	Estanterías de acero inoxidable - Soporte mural y estanterías fijas


	DISTRIBUCIÓN YEXPOSICIÓN DE ALIMENTOS
	Gastronorm
	Recipientes Gastronorm de acero inoxidable - Cubetas lisas
	Recipientes Gastronorm de acero inoxidable - Cubetas perforadas. Tapas
	Recipientes Gastronorm de acero inoxidable - Tapas y estantes de varilla
	Recipientes normalizados para usos varios - Contenedores isotérmicos

	Drop-in
	Drop-In - Elementos fríos. Placas refrigeradas
	Drop-In - Placas refrigeradas 2 niveles. Cubas refrigeradas
	Drop-In - Elementos fríos. Cubas refrigeradas
	Drop-In - Cuba mantenimiento de congelados. Baño María
	Drop-In - Elementos calientes. - Placas vitrocerámicas
	Trinchante - Placas calientes de cristal templado
	Placas calientes de cristal templado - Pantalla mantenedora de calor
	Drop-In - Vitrinas cúbicas con cuba refrigerada
	Drop-In - Vitrinas calientes
	Pantallas, soportes y cristales
	Elementos para Buffet. Drop-In - Pantallas y soportes
	Elementos para Buffet. Drop-In - Cristales
	Elementos para Buffet. Drop-In - Soportes para cristales de protección y Cristales protectores.
	Elementos para Buffet Drop-In - Accesorios y complementos

	Vinacotecas
	Vinacotecas murales ENOLUX - Centrales
	Vinacotecas murales ENOLUX - Murales
	Vinacotecas centrales ENOLUX - Armarios expositores de vinos
	Armarios de vinos - Expositores enfriadores de vinos

	Self-service
	Self-Service - Elementos fríos
	Self-Service - Elementos calientes
	Self-Service - Elemento neutro - Muebles dispensadores de platos
	Self-Service Elemento neutro - Muebles dispensadores de platos
	Self-Service - Muebles para caja
	Self-Service - Muebles de ángulo
	Self-Service - Elementos neutros
	Self-Service - Pantallas
	Self-Service - Accesorios

	Carros
	Carros de servicio estándares y reforzados en acero inoxidable
	Carros de servicio y recogida en polietileno - Carros de servicio y recogida en acero inoxidable
	Carros de transporte y servicio y almacenaje - Carros de polietileno de alta gama
	Carros para platos - Cubos para utilización varias
	Carros para el transporte de platos - Pozos ajustables
	Carros para cestas de vajilla y carros nivel constante
	Carros con guías para recipientes normalizados
	Carros con guías para bandejas
	Carros calientes Thermik
	Carros para el mantenimiento de la temperatura
	Carros calientes
	Carros refrigerados
	Carros baño María - Carros calientes dispensadores de platos de nivel constante


	LAVADO DE VAJILLA
	Lavavasos y Lavavajillas
	Lavavajillas deapertura frontalGama de
	Lavavajillas de capota
	Lavavajillas de arrastre
	Lavautensiliosedenox pone
	Grifería industrial
	Cestas para lavavasos y lavavajillas


	Cocción
	Snack 650
	Snack 650 encastrable
	Snack 650 encastrable
	Gama 650 encastrable - Elementos modulares de cocción
	Snack 650 encastrable - Elementos modulares de cocción

	Hornos, Salamandras y freidoras
	Salamandras
	Hornos microondas
	Chef-N-Go!
	Hornos compactos
	Hornos compactos
	Horno panadería
	Horno de brasas
	FreidorasProfesionales
	Tostadora eléctrica de cinta

	Vitrocerámica y Inducción
	Placas vitrocerámica - Pantalla mantenedora de calor
	Inducción de sobremesa
	Inducción de encastre
	Cocción Modular de Inducción Gama 700 - Cocina 2 y 4 fuegos
	Cocción Modular de Inducción Gama 700 - Freidoras y Fry-Tops


	Preparación dinámica y conservación
	Envasadoras al vacío
	VAKSIC E
	SLINE PLUS
	Envasadoras de suelo - Cocción Sous Vide
	Carro para envasadoras al vacío - Termoselladora de barquetas

	Corta fiambres y Picadora
	Cortadoras de fiambre Gama Estándar
	Cortadoras de fiambre profesional
	Cortadoras de fiambre profesional
	Cortadoras de fiambre profesional de engranajes
	Cortadora de fiambre manual
	Artículos de Bar - Exprimidor cítricos
	Picadoras de carne PI
	Picadoras de carne PA - Accesorios para picadoras
	Brazos trituradores - Velocidad fija
	Brazos trituradores-batidores - Velocidad variable
	Brazos trituradores - Batidores - Accesorios


	Frío comercial
	Mesas refrigeradas
	Mesas refrigeradas con cajones - Serie 600
	Mesas refrigeradas con fregadero - Serie 600
	Mesas refrigeradas con cajones - Serie 600
	Mesas refrigeradas frente mostrador - Serie 600
	Mesas para mantenimiento de congelados - Serie 600
	Mesas refrigeradas mantenimiento de congelados y frente mostrador con pre-instalación - Serie 600
	Mesas refrigeradas Gastronorm - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm con fregadero - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm con cajones - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm con puertas pasantes - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm de altura 600 mm - Serie GN 1/1
	Mesas para mantenimiento de congelados Gastronorm - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas y mantenimiento de congelados Gastronorm pre-instaladas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de pizzas con encimera de granito - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Compactas
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas para preparación de ensaladas y pizzas - Serie GN 1/1
	Mesas refrigeradas Gastronorm -Serie 800, euronorma 600 x 400
	Accesorios de mesas refigeradas

	Enfriadores de botellas
	Enfriadores de botellas - Serie EBE y Serie EB
	Enfriadores de botellas Subzero - Expositor refrigerado mural
	Fuentes de agua

	Congeladores horizontales
	Congeladores horizontales - Islas de congelación
	Congeladores horizontales puerta ciega - Isla de congelación panorámica
	Congeladores horizontales puertas cristal - Accesorios

	Armarios refrigerados inox
	Armarios de exposición
	Armarios refrigerados
	Armarios mantenimiento congelados
	Armarios refrigerados con puerta de cristal
	Armarios mantenimiento congelados con puerta de cristal
	Armario refrigerado expositor de bebidas de 1 puerta
	Armarios refrigerados exposición - Serie Clásica Profundidad 740 mm
	MURALES DE EXPOSICIÓN CON GRUPO INCORPORADO
	MURALES DE EXPOSICIÓN CON GRUPO INCORPORADO

	Armarios refrigerados - Serie 700
	Armarios refrigerados con puertas de cristal - Serie 700
	Armarios para mantenimiento de congelados - Serie 700
	Armarios mixtos refrigerados y de mantenimiento de congelados - Serie 700
	Armario refrigerado con compartimento para pescado o para congelados - Serie 700
	Armarios de refrigeración y de congelación Gastronorm - Serie GN 1/1
	Armarios refrigerados Gastronorm con guías embutidas
	Armarios para mantenimiento de congelados de -18° a -20 °C con guias embutidas– Serie GN2/1
	Armarios mixtos refrigerados y armarios con compartimiento de congelados – Serie GN 2/1
	Armarios refrigerados y para mantenimiento de congelados - Serie 600 x 400
	Armario refrigerado para pescado
	Accesorios armarios refrigerados

	Abatidores de temperatura
	Abatidores de temperatura - Panel e-feel
	Abatidor - congelador compacto - Abatidor 3 GN 1/1
	Armarios abatidores - congeladores - Abatidor 5 GN 1/1
	Armarios abatidores - congeladores - Serie GN 1/1 y GN 2/1 (8, 10, bandejas)
	Armarios abatidores - congeladores - Serie GN 1/1 y GN 2/1 (10, 16 bandejas)
	Abatidores de temperatura - Células de abatimiento y congelación

	Vitrinas frigoríficas
	Cavas de maduración de carne - EXPOCARN
	Expositores refrigerados de ingredientes para ensaladas y pizzas
	Vitrinas expositoras refrigeradas - Vitrinas verticales de sobremesa y Vitrinas de exposición
	Vitrinas expositoras de sobremesa - Vitrinas expositoras de sobremesa
	Vitrinas expositoras refrigeradas - Vitrinas expositoras de cristal curvo
	Armarios expositores - Armarios expositores de pastelería serie VERSO y VECSO

	Máquinas de hielo
	Máquinas de hielo - Cubito de hielo macizo
	Máquinas de hielo granular



	Página en blanco



